
СПЕЦИФИКАЦИЯ  № 338411 ТФ 
ГОСТ 32188-2013

Приготовление кремов и начинок для тортов, рулетов, пирожных, суфле, конфет «Птичье молоко» и других саха-
ристых и мучных кондитерских изделий.
При непосредственном употреблении в пищу продукт не оказывает вредного воздействия на здоровье.

Специализированный маргарин с пониженной жирностью;
Обладает нежным вкусом и ароматом сливочного масла;
Имеет хорошую аэрирующую способность;
Маргарин хорошо удерживает сироп при производстве кремов с сахарным сиропом, сгущенным молоком и т.д.
Обладает хорошей формоустойчивостью, рекомендуется для изготовления кремовых украшений;
Способствует увеличению срока годности крема.

Рафинированные дезодорированные растительные масла, в том числе модифицированные, вода, эмульгато-
ры �(Е471, Е475, лецитины), консервант Е202, ароматизатор, антиокислители: аскорбиновая кислота, концентрат 
смеси токоферолов; регулятор кислотности лимонная кислота, краситель бета-каротин. Содержит продукты 
переработки сои. 

Жиры — 72,5 г, энергетическая ценность — 650 ккал / 2680 кДж.

ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»
ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»
ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее упаковки»
ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомога-
тельных средств»

Ящик из гофрированного картона с полимерным мешком-вкладышем.
Масса нетто 10 кг, вес брутто упаковочной единицы 10 кг.
На паллете 66 коробов, масса нетто 660 кг.

ООО «Русагро-Саратов».  
Россия, 410065, Саратовская область, �г. Саратов, пр-т 50 лет Октября, д. 112А, пом. 204.

Показатель Значение
Методика
определения

Вкус и запах Сливочные ГОСТ 32189-2013

Цвет Светло-желтый, однородный по 
всей массе

ГОСТ 32189-2013

Консистенция при (20±2)ºС Пластичная, плотная, однородная,
поверхность среза блестящая, 
сухая на вид

ГОСТ 32189-2013

Массовая доля жира, %, не менее 72,5 ГОСТ 32189-2013

Массовая доля влаги и летучих веществ, % не более 27,5 ГОСТ 32189-2013

Массовая доля поваренной соли, % не более 0 ГОСТ 31933-2012

Температура плавления жира, выделенного из 
маргарина, ºС

35–38 ГОСТ 32189-2013

Массовая доля твердых триглицеридов в жире, 
выделенном из маргарина, % при 20°С

16–21 ГОСТ 32189-2013

Массовая доля насыщенных жирных кислот,  
% не более

55 ГОСТ 31663-2012
(ISO 5508-90)

Массовая доля трансизомеров жирных кислот,  
% не более

2 ГОСТ 31754-2012

360 суток при –20…+20 °C
Не подвергать действию прямых солнечных лучей. Хранить отдельно от продуктов, обладающих 
резким специфическим запахом.

ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ

ФУНКЦИОНА ЛЬНЫЕ  
ПРЕИМУЩЕСТВА

ОСНОВНЫЕ ИНГРЕДИЕНТЫ 
(состав)

ПИЩЕВАЯ ЦЕННОСТЬ  
В 100 г ПРОДУКТА

УПАКОВК А

ИЗГОТОВИТЕЛЬ

СРОКИ ГОДНОСТИ,  
ТЕМПЕРАТУРЫ  

И УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ

ОРГАНОЛЕПТИЧЕСКИЕ  
И ФИЗИКО-ХИМИЧЕСКИЕ  

ПОК АЗАТЕЛИ

ПРОДУКТ СООТВЕТСТВУЕТ 
ТРЕБОВАНИЯМ:

МАРГАРИН ТВЕРДЫЙ  
GRANDPRO ЭКЛЕР 

для кремов,  
72,5%, марка МТК, весовой

По вопросам приобретения обращайтесь: 

• по электронной почте grandpro@rusagromaslo.com
• на сайт grandpro.pro




